LES PLANCHES A PARTAGER (OU PAS 1

""L“fotout cochon 110 € . -
R _Assort:ment de cochonnailles fumées ef sechees Serv:e avec ses condlmenfs et plckles
Sk L'otout fromages | 10 €

o Assort:menf de fromages des Hauts de France '
b Serv:e avec ses condiments et conf/fure de rhubarbe au po:vre fume

-_Planche Quanta|15€ . & e

: Assortlmenil de cochonnailles et fromages reglonaux saumon gravlax pof]evleesch et houmous
: _Serwe avec ses condiments et plckles : =T :

LE-S'SALADES

Salade graviax | 14,50 €

 Salade, concombre mariné, pomme, fomate cerise, radls ciboule, gravlax de saumon marlne a
la betterave et pain polaire, vinaigrette agrume glngembre : :

Salade césar | 14,50 €

Salade romaine, tomate cerise marinée. baguettme croust:llante dla conflture de Iard
~copeaux de parmesan et petale de jaune d’ce uf, ‘sauce cesar : y

Salade fromogere | 14,50 €

Salade, betterave. endive, pickles d’o:gnon rouge, carotte, pois chiches grillés, camemberi de
Roncq a Pail noir pané, creme fouettée au bleu de Roncq

MENU ENFANT | 10 € (pour les petits et grands jusqu'’a 12 ans)

Les plats
Péche du jour sauce flamande (sauce moutardée) ou Steak haché

Les desserts
Coupe de glace ou tarte au sucre

Les boissons
Sirop, diabolo ou jus de pomme artisanal
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.L_E,S_'E:N_EI'R.E'ES

Saumon grovlox morme a la betterave | 9 €

Sauce sucree 'd Paneth et au raifort, pancake de pomme de terre

Tortare de tomotes cerise aux crevettes grlses | 9 €

: Concombre mariné.

Potje_vle_esch aux baies de genievre, salade verte et condiments | 6 €

‘Flamiche au Maroilles et sa salade d'endives | 6 €
'Os a moelle roti au thym, pain croustillant et melonge d eplces I 7 €

: Euf mimosa au raifort | 6 € -
~Lit de roqueHe pesto d’épinard, pétales de brlque du nord ef pickles d’oignon rouge.

fSaucuss’e en brioche | 6 €

- Sauce orgnon rouge, salade verte et plckles d’o:gnon rouge '
Vlande porcine des Hauts de France. .

LES PLATS

Mignon de porc cuit en basse température, créeme de Maroilles | 14 €
Viande porcine frangaise. :

Tartare de boeuf | 14 €

Viande bovine des Hauts de France.

Merlan de beeuf, sauce aux oignons | 14 €
Viande bovine des Hauts de France.

Péche du jour sauce flamande | 14 €
Potjevieesch | 14 €
Noix de Saint Jacques au kombucha, salsa a I’orange | 18 €

Gambas au thym, créeme d’ail | 18 €
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 LES DESSERTS

- Assiette de fromages | 6 €

e AsSortiment de trois fromages régionaux.

- Mervellleux | 6 €

_ Merlngue fondante coeur chocolat, recouverfe de mousse Iegere,-' 2
g enrobee de copeaux de chocolat noir.

& Salade de fruits gourmar_ldefl' 6€

Crémeux gourmand d la vanille bourbon, salade de fruits fraiche. granola maison.
Créme brolée a la violette | 6 €

, Tarte au sucre et glace speculoos |6 €
Brioche a la vergeoise, creme glacee artisanale des Hauts de France, créme fouettee 2

Millefeuille & la framboise | 7'€

Coupe du verger | 7 € =
Assortiment de sorbets, creme fouettée et coulis de rhubarbe.
Sorbet artisanal des Hauts de France.

Café ou Thé gourmand | 8 € ou 13 € en irish
Assortiment de 4 gourmandises

\
= QuontcFAL,



